Spanélska CoCka se zelenino

Suroviny (4 porce): A

Cocka 300¢g
Olej stolni

Sul

Cibule

Slanina

Protlak passata ptirodni 80 g
Cesnek 5 dkg
Petrzel nat’

Sunka 150 g
Brambory 400 g
Paprika sladka 5 dkg
Mouka hladka 10 dkg
Kmin fimsky

Hiebicek

Bobkovy list

Voda

Technologicky postup:
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Coé¢ku hodinu pfedem namoé&ime do studené vody. Poté vodu slijeme.

Na oleji rozSkvatime pokrajenou slaninu, osmahneme jemné¢ pokrajenou cibuli,
nasekany Cesnek a nakrajenou Sunku. Pridame papriku, osmahneme. Zaprasime
moukou, zasmahneme. Zalijeme rajskym pyré, ptidame hiebicek (v sitku na
koteni), fimsky kmin a slitou ¢ocku.

Zalijeme vodou, ptiklopime a dusime 40 minut. Po 40 minutach pfidame oloupané
brambory nakrdjené na kostky. Dusime dalSich 30 minut, aZ je ¢ocka zcela m&kka.
Miize byt potteba dolit béhem dusSeni trochu vody. Ochutime soli.

Pti podavani sypeme sekanou petrzeli.

Vsem piejeme dobrou chut’!



